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: El CIATEJ es un Centro Publico de Investigacién O,
a5 que pertenece al Sistema de Centros del CINTEJ
CONACYT Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologla.

CONACYT
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& Clencias Exactas y Naturales CIDE TED g CIEGAS

* Ciencias Sociales y Humanidades & CENTRO GEC
Desarrollo Tecnoldgico i
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LINEAS DE INVESTIGACION EN BIOENERGIA

PRODUCCION DE ALCOHOL

e Aprovechamiento integral de residuos
agroindustriales

e Optimizacion de nutrientes en medios de
fermentacion complejos

e Aislamiento, caracterizacion y mejoramiento de
cepas hidroliticas y alcohol tolerantes.

e Escalamiento y optimizacion de procesos
fermentativos

e Células inmovilizadas y estudios enzimologicos




R Mas de 30 Trabajos Encaminados a O,
CONACYT La produccién de alcohol CINTEJ

“Comparacion de la Producciéon de Alcohol de Cuatro Cepas de Saccharomyces cerevisiae”.
“Evaluacion de la Tolerancia a Etanol de dos Cepas de Saccharomyces cerevisiae
“Estudio de la Influencia del 16n Amonio en la Velocidad de fermentacion Alcohdlica”.

“Comparacion de diferentes fuentes de nutrientes para el crecimiento y fermentacion de
Saccharomyces cerevisiae en melazas de cana”.

"Estudio de la Influencia del 16n Calcio en la Tolerancia Alcohdlica de una Cepa de Saccharomyces
cerevisiae”.

“Optimizacion de Nutrientes en los Medios de Propagacion y Fermentacion para la Produccion de
Alcohol a partir de Melazas de Cana”.

“Comparacion de diferentes complementos nutricionales para el crecimiento y fermentacion alcohdlica
de Saccharomyces cerevisiae”.

“Optimizacion de la produccion de alcohol en un ingenio azucarero”.
“Evaluacion de la Tolerancia al Etanol de dos Cepas de Levadura Parentales y una Termotolerante”.

“Comparacion de dos cepas de Saccharomyces cerevisiae en forma libre e inmovilizada para la
Produccion de Alcohol a partir de Melaza de Cafa”.

“Optimizacion de las Condiciones de Operacidon de un Reactor de Lecho Fluidizado para la Produccion
de Alcohol Empleando Células de Saccharomyces cerevisiae Inmovilizadas”




Otros productl1
Pectinas, Flavon

Nutraceutlcos
Bio*anol




sottete Trabajos relacionados @

® .l;.,.ll.".

cow.;;w CINTEJ

* Aislamiento de levaduras silvestres para la fermentacion alcohdlica de
jugo de naranja dulce y mandarina.

* Evaluacion de la actividad fungicida de los extractos obtenidos de los
subproductos de |la naranja dulce (Citrus sinensis)

e Obtencion de extractos flavonadlicos y polifendlicos de los residuos
industriales de citricos de Yucatan para la elaboracion de un producto con
cualidades desinfectantes y antiparasitarias.

e \Valoracion biotecnoldgica de los productos de maraidn (annacardion
occidentale) del estado de Campeche.
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.._..’. Produccion de bioetanol a partir de los residuos @
CONACYT del procesamiento de citricos y henequén CIATEJ

FUNDACION PRODUCE YUCATAN 0942/07

Objetivo: Conocer el potencial de los cultivos citricos
vy de henequén para producir bio-energia.
Ejecucion: Agosto 2007- Julio 2009
Grupo de trabajo:
Dra. Angeles Sanchez, M en C Tania Gonzalez Flores,
Dr. Rogelio Prado Ramirez y Dra. Ingrid Rodriguez Buenfil.

Estudiantes graduados: Licenciatura I.I.A. Leydi Guadalupe
Chuc Pérez




po2 APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS DE LA
L INDUSTRIALIZACION DE HENEQUEN @

CINTEJ
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|. Diferentes Pre-tratamientos para evaluar la @
Sacarificacion de dos residuos agroindustriales CINTE

Medias y 95.0% de Fisher LSD

1

% sacarificacion

Henequén Naranja

&rafico de Interaceiones bratico de Interacciones

Feziduo
1 — Henequén

& -

EHzO ENH3I

pretratamiento

% sacarificacion
% sacan ficacion

ASN HH1 TRA

HidrolE iz Microbiana




:1"'5.3. Generacion de Bio-etanol a partir de residuos @
oo’ citricos y evaluacidn de su factibilidad CINTE
CONACH financiera
Objetivo FOMIX YUCATAN 109121/08

Establecer un método de produccion de Bio-etanol a partir de
residuos citricos empleando microorganismos productores de
celulosomas y evaluar su factibilidad econdmica.

Ejecucion: Septiembre 2009- Septiembre 2011
Grupo de trabajo:

Dra. Angeles Sanchez Contreras, Dra. Laura Ramirez Cancino,
Dr. Zahaed Evangelista Martinez, Dra. Georgina Sandoval

Dr. Juan Carlos Mateos, Dr. Rogelio Prado Ramirez y Dra.
Ingrid Rodriguez Buenfil.

Estudiantes en formacion: Xermon Neilos Ucan Hernandez y M. en
C. Tania Gonzalez Flores.




. AISLAMIENTO Y CARACTERIZACION DE MICROORGANISMOS
:_.1-.:-‘:-'2 HIDROLITICOS Y FERMENTATIVOS A PARTIR DE RESIDUOS @
% isse  CITRICOS Y LIQUIDO RUMINAL, PARA SU EMPLEO EN LA
PRODUCCION DE BIOETANOL CINTE)
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S [ll. FERMENTACION @
osiss
CONACYT CINTEJ

Levaduras aisladas,

estudio para mejorar la
eficiencia y rendimiento de la
fermentacion.

Optimizacion del proceso

Estudio de factibilidad
Financiera




S O
s PERSPECTIVAS

CONACYT CINTEJ

Desarrollo de una tecnologia de bajo costo dirigida a la sacarificacion de
residuos lignocelulosicos.

Establecimiento de un proceso factible para la obtencion de bioetanol, a
partir de residuos de cascara y bagazo de citricos pre-tratados e
hidrolizados con celulosomas.

Evaluar diferentes residuos agroindustriales generados en la region, a fin de
verificar su posible inclusion en la produccion de bioetanol.

Estudio de pre-factibilidad para la produccion de bioetanol a partir de
bagazo de cana del estado de Campeche.
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